CHOKOLADEKAGE MED JORDBARSALAT

Kagen: (10 til 12 stykker)
100 g chokolade 70 %

100 g smar

2 &ggeblommer

100 g sukker

150 g eggehvide

Smelt chokolade og smar i en stor gryde til det er ca 45°c. Rar e2ggeblommen i.

Pisk aggehviderne ved mellem hastighed og tilsat sukker lidt efter lidt. Pisk
det til en tynd flgdeskumskonsistens.

Vend en tredjedel af hviderne i den varme chokolade, vend herefter resten i.
Temperaturen ma ikke veere under 30°c ellers vil chokoladen starkne og mas-
sen falde sammen.

Kom massen i en bagepapirforet form pa starrelse med en lille 1/2 bradepande.
Bag den ved 150°c i ca. 45 min og skeer den herefter ud i passende stykker.
Smager bedst lun.

Spis jordbzersalat til, lavet af jordbeer skéret i mundrette stykker og derefter
vendt i kirsebeervin indkogt til sirupskonsistens. Skal veere kelet af, for du
halder den over jordbaerrene.

Lige far servering tilseettes et skveet kirsebaervin.
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FREDERIKSDAL KIRSEBARVIN

Opskrifter af Jan Friis-Mikkelsen, Restaurant Tinggarden, www.tinggarden.dk
Dansk Kirsebaervin fra Frederiksdal Gods, Lolland. www.frederiksdal.com



