CherryQue
BBQ-Sauce By Jim & Lars
Baseret pa Frederiksdal Kirsebaar

2 daser flaede tomater

1 lille dase tomatpasta

4 store zittauerlog

5 fed hvidleg

3 tsk steerk roget paprika

6 spsk kirsebzreddike

4 spsk muscovadosukker

1 liter Frederiksdal Kirsebaersaft
1 spsk olivenolie

Logene steges af 1 lidt fedtstof, og tilsettes hvidleg, paprika, tomatpasta
og flaede tomater. Det hele koges ned til det far en morkered farve.

Samtidig tilberedes sukkermassen: Sukker brandes af, tilsettes kirsebar-
saft og koges ned til en glace.

Det hele blandes sammen, smages til med eddike, og koges til en masse
der stadig kan smeres pa med pensel. Smores pa 1 tyndt lag!




Frederiksdal Kirsebarvin er Nordens storste vinproducent og
de forste i verden til at producere vin af kirsebzr efter samme
principper, som er brugt i arhundredes vinproduktion.

Vinen er premieret og anmelderrost i et hidtil uset omfang
for en dansk vin lavet pa Stevnskirsebzr.
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