FREDERIKSDAL
KIRSEBZARVIN

RANCIO

EN GANSKE SARLIG VIN...

SMAGEN AF LOLLAND

Rancio er Frederiksdal Kirsebzervins signaturvin produceret pa det unikke Stevnskirsebzer.
Efter gaering star vinen 1 1/2 ar udenfor i glasballoner, hvor solen, regnen og kulden giver vinen en helt serlig
smagsprofil. Vinen lagrer feerdig pa cognacfade i yderligere 1 1/2 ar.

Enestaende, fyldig og kompleks smagsoplevelse — ren vinmeditation.
Perfekt i partnerskab med kalv, mgrbrad, lam, oste, ngdder og chokolade.

KALVEBRYST, GRIS, FIGNER
ELLER FOIE GRAS

Frederiksdal Rancio har smagsnoter af bl.a.
orangeskal, figner, svesker, ngdder og karamel.

Det gor vinen helt perfekt til kold kalvebryst, gris
med abrikoser, stegt fuglelever eller foie gras med
figen kompot.

Rancio passer ogsa perfekt til desserter med
svesker, ngdder eller figner — men kan ogsa nydes
alene.

Laes mere — frederiksdal.com/opskrift

BERLINGSKE TIDENDE
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